NAVOD K OBSLUZE MLYNKU RHINOWARES, PORLEX,
SKERTON PRO, KAFFIA TALL, TIMEMORE, BIALETTI, KAFFIA MINI
SLIM, HARIO MINI MILL SLIM (+,PR0O) ISTANBUL

Prodejce: GourmetKava s.r.o., IC: 03724034, Za Kaplickou 1246, 54701
Nachod

www.gourmetkava.cz
1 Sundejte z mlynku klicku a vicko, nasypejte zrnkovou

kavu a opét nasadte vicko a klicku. Lep$i je vzdy pouzit takové
mnozstvi kavy, které ihned spotfebujete. Kava se sype do
horniho dilu a namletd bude ve spodni ¢asti mlynku. Pfi mleti
pridrzujte obé c¢asti mlynku a melte krouzivymi pohyby po
sméru hodinovych rucicek.
2 Hrubost mleti nastavite jednoduSe tak, Ze otocite
matici, kterou naleznete uvnitt mlynku po odejmuti spodniho
dilu. Cim bliZe jsou mleci kameny u sebe, tim bude mleti
jemnéjsi. Kazda priprava kdvy vyZzaduje jinou hrubost mleti.

e turek, dZzezva — velmi jemné mleti

e moka konvicka, espresso — stfedni hrubost

e frenchpress — hrubé mleti
3 Mlynek ma snadnou udrzbu, a doporucujeme jej
pravidelné ¢istit. Po odejmuti matice Ize vyjmout mleci kameny
a jemné je ocistit napifklad suchym kartackem. Cisténi
provadéjte velmi opatrné, keramické kameny jsou velice
krehké. Kameny maji drazky, které musi zapadat do vystupkd,
aby pevneé drzely. Ocelové kameny nikdy nevystavujte vodé .
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